Zonas agro ecoldgicas donde se
evalué

Tayni fue evaluada en las localidades mas
representativas por su aporte a la produc-
cion comercial nacional.

Las altitudes de las localidades variaron
desde 43 msnm en Los Chiles hasta 850
msnm en la Estacién Experimental Fabio
Baudrit, lo que cubre todo el rango donde
se efectlan las siembras comerciales de
frijol. En los lugares donde se evalué Tayni
la temperatura varia entre 22 y 28°C y la
precipitacion entre 1800 en Concepcion de
Pilas y 3600 milimetros anuales en Upala.

Las zonas de vida donde hay mas areas
dedicadas a la produccion de frijol son la
bh-T (bosque humedo tropical) y el bmh-P
(bosque muy humedo Premontano), de
estas dos zonas la mas importante en area
de siembra comercial es la bh-T.

Hipocotilo Tallos Boton floral

Flor Vainas maduras

Instituciones y organizaciones
que colaboraron para la
obtenciéon de esta variedad

Universidad de Costa Rica (UCR), Instituto
Nacional de Innovacion y Transferencia en
Tecnologia Agropecuaria (INTA), Escuela
Agricola Panamericana El Zamorano, con
el apoyo del Dry Grain Pulses (Donacién
USAID N°EDH-A-00-00005-00), Fondo de
Desarrollo Noruego, Programa Colaborativo
de Fitomejoramiento Participativo en
Mesoamérica (PPB-MA), el Centro para la
Investigacion, la Promocion y el Desarrollo

Rural y Social (CIPRES), ACSUR Las Segovias,

Fundacion para el Fomento y Promocion de
la Investigacion y Transferencia de Tecnologia
Agropecuaria (FITTACORI), Reconversion
Productiva (Proyecto Granos Basicos
UPIAV), Vision Mundial (oficina region
Huetar Norte), Plan Nacional de Alimentos
y los Comités Técnicos de las Asociaciones
de Productores de Concepcién de Pilas,
El Aguila, Veracruz, Guagaral, Changuena
y Cooperativa de Servicios Mdltiples de
Pueblo Nuevo de Upala R.L.
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Introduccioén

Tayni es una variedad de grano rojo comer-
cial, arquitectura erecta y con resistencia
intermedia a los principales patégenos de
importancia econémica en Costa Rica. La
principal ventaja sobre otras variedades, es
su menor porcentaje de grano decolorado
(grano contrastante).

El nombre corresponde al territorio indi-
gena Tayni, de la cultura Cabécar, localizado
en el distrito de Valle de La Estrella, canton
Central, provincia de Limon.

Origen de la variedad

Fue introducida a Costa Rica en el afio
2001, en un Vivero de Adaptacion Centroa-
mericano, procedente del programa de frijol
de la Escuela Agricola El Zamorano, a cargo
del Dr. Juan Carlos Rosas.

La linea BCH 9901-56R, fue denomina-
da como Tayni por el Comité Técnico de

la Cooperativa de Servicios Multiples de
Pueblo Nuevo de Upala R.L.

La cruza de donde se obtuvo la linea BCH
9901-56R (Tayni) fue: Tio Canela-75 // SRC
I-1-18 / SRC 1-12-1. Ademas, Tio Canela
tiene como progenitores DOR 483 / Fl
(DOR 391 / Pompadour J), la linea SRC
[-1-18 (DOR 482/DOR 476) y la linea SRC
[-12-1 (DOR 746 // XAN 155/ DOR 364).

Tayni, fue evaluada durante el periodo 2003
/2010, en 32 ensayos y 32 parcelas de vali-
dacion.

El rendimiento promedio obtenido por Tayni
en |0 Vivero Preliminar Nacional (VPN), se
muestra en el Cuadro |.

Cuadro I. Rendimiento promedio de Tayni en el Vi-
vero Preliminar Nacional (VPN), en tres regiones de
Costa Rica, durante el periodo 2003/2005.

Huetar | Huetar | Central
Norte
(Los
Chiles)

El rendimiento experimental promedio de
Tayni en 18 ENAR (Ensayo Nacional de
Adaptacion y Rendimiento), se muestra en
el Cuadro 2.

Cuadro 2. Rendimiento promedio de Tayni en el Ensayo
Nacional de Adaptacion y Rendimiento (ENAR), en tres
regiones de Costa Rica, durante el periodo 2005/2006.

El potencial de rendimiento comercial (kg/ha
y qq/ha) obtenido por Tayni durante la fase
de validacién en 33 fincas de agricultores
se muestra en el Cuadro 3, mientras que el
grado de reaccion a diversos patégenos y la
evaluacion de color de grano se muestra en
el Cuadro 4.

Cuadro 3. Rendimiento promedio de Tayni (kg/ha y
qq/ha) en parcelas de validacion durante los anos 2008
a 2009.

Huetar | Central | Choro-
Norte

1054 | 1345 | 1050 | 1000 |

Cuadro 4. Grado de reaccion a diversos patogenos y
la evaluacion de color de grano de Tayni*.

Factor/ | Mustia

chosa |angular| miento

*[ Sistema estandar para la evaluacion de germoplasma
de frijol. CIAT, Colombia .1987 56 p. (I= intermedia, S=
susceptible).

**/Cartilla para evaluar color de frijol. Hugo Melgar.
Zamorano, Tegucigalpa, Honduras, 2004.

Caracteristicas de la planta

- Color de hipocatilo: verde con pigmento café.
- Color de los cotiledones: café rojizo.

- Color de hojas primarias:Verde con nerva-
duras rojizas.

- Color de las hojas trifoliadas: verde oscuro.
- Color de las nervaduras de las hojas trifo-
liadas: verde.

- Color de los tallos: tallo principal verde,
con un jaspe rojizo en las guias y hacia el final
de las ramas secundarias.

Inicio de floracion: 39 dias.

- Color de la flor: blanco.

- Inicio madurez fisiolégica: 66 dias.

- Dias a cosecha: 73-75 dias.

- Habito de crecimiento: Tipo Il, indetermina-
do arbustivo de guia corta.

- Ramificacién: compacta.

Caracteristicas de la vaina y grano

- Color de la vaina inmadura: verde.
- Color de la vaina madura: amarillo.
- Color de la vaina seca: crema.

- Nimero de semillas/vaina: 6.

- Color de la semilla: rojo brillante.
- Peso de 100 semillas: 21 gramos.




